Restaurant
Le Petit Gourmandin
64 Rue Gambetta
54700 Pont-a-Mousson
Tel 03.83.83.27.71

Menu a 36 €uros

Kir Maison (+ 1 euro pour tout autre apéritif)

Pa | . . , .
= Terrine maison au gre de nos envies.
Ou

= (Euf parfait « Ferme Montrésor a Champey »
sur velouté de mais, crumble de chorizo.

P\ . .
— Llngulnes aux 2 saumons.
Ou

pa N . .
= Onglet de veau, sauce creme champignons frais.
Gratin Dauphinois.

= Profiteroles au chocolat.
Ou

Pa \ .
= Coupe Lorraine
(Glace Mirabelle Du Verger, Mirabelles Caramélisées Et Flambées, Chantilly)

Café

K*k*x

Pal . .
= Fait maison
Les plats “ faits maison” sont élaborés sur place
A partir de produits bruts

Nos menus bénéficiant déja d’une remise, aucune autre réduction ne pourra étre accordée.

Email; lepetitgourmandin@orange.fr  Site; www.restaurant-lepetitgourmandin.com



http://www.restaurant-lepetitgourmandin.com/

Restaurant
Le Petit Gourmandin
64 Rue Gambetta
54700 Pont-a-Mousson
Tel 03.83.83.27.71
Menu a 46 €uros

Kir Royal (+1 euro pour tout autre apéritif)
(Parfums au choix))

& Foie gras de canard au jambon de Bayonne, chutney cerises et figues,

Gateau Landais.
Ou

A .
= La douzaine d’escargots.
Ou

& Euf mollet sur velouté de mais, crumble de chorizo.

5 Pluma de cochon, potatoes.
Ou

A . Ve . A V4
= Truite saumonée, marinade péche, estragon, légumes wok.
Ou

= Onglet de veau creme champignons, gratin dauphinois.

& Tartelette fraise rhubarbe a la fleur d’'oranger.
Ou

= Entremet vanille abricot romarin sur un croustillant amande.
Ou

A\ .
= Coupe Lorraine.
(Glaces : mirabelle, mirabelles caramélisées et flambées, chantilly)

Café

s QU .
= Fait maison
Les plats “ faits maison” sont élaborés sur place
A partir de produits bruts

Nos menus bénéficiant déja d’une remise, aucune autre réduction ne pourra étre accordée.
Email; lepetitgourmandin@orange.fr Site; www.restaurant-lepetitgourmandin.com




Restaurant
Le Petit Gourmandin Menu a 49 €uros
64 Rue Gambetta
54700 Pont-a-Mousson
Tel 03.83.83.27.71

Kir Royal+ (1 euro pour tout autre apéritif)
(Parfums au choix))

& Foie gras de canard au jambon de Bayonne, chutney cerise et figues.
Ou

A AT 72 . Ve \ . . .
= Poélées de Gambas marinées a la menthe, vinaigrette exotique.
Ou

o § .
= Douzaine d’escargots.

pal .
= Pluma de cochon sauce chorizo, potatoes.
Ou

& Dos de cabillaud au pesto de menthe, duo de spaghettis.
Ou

A Pavé de filet de beeuf sauce créeme champignons, gratin dauphinois.

& Profiteroles vanille au chocolat chaud et chantilly
Ou

= Entremet vanille abricot romarin sur croustillant amande.
Ou

Pat .
— Coupe Caraibe : ( glace : mangue, ananas, noix de coco, brunoise de mangue et d’ananas,
coulis de fruits exotiques.)

Café

s QU .
= Fait maison
Les plats “ faits maison” sont élaborés sur place
A partir de produits bruts

Nos menus bénéficiant déja d’une remise, aucune autre réduction ne pourra étre accordée.
Email; lepetitgourmandin@orange.fr Site; www.restaurant-lepetitgourmandin.com




